UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA
CENTRO DE CIENCIAS DA SAUDE
DEPARTAMENTO DE CIENCIAS FARMACEUTICAS

DE ACORDO COM O EDITAL N2 58, DE 06 DE OUTUBRO DE 2021 QUE REGE O CONCURSO PUBLICO DE
PROVAS E TITULOS PARA PROFESSOR DO MAGISTERIO SUPERIOR PUBLICADO NO DIARIO OFICIAL DA
UNIAO (D.0.U), n2 192. SECAO 03 DE 08/10/2021 (pag. 111-118)

A Chefe do Departamento de Ciéncias Farmacéuticas (DCF) do Centro de Ciéncias da Saude
(CCS) da Universidade Federal da Paraiba (UFPB), no uso das suas atribuicOes, torna publico o Calendario
Oficial das provas e titulos e a Composi¢ao dos membros Titulares e Suplentes da Comissao Examinadora,
para o concurso de PROFESSOR ADJUNTO CLASSE A (DEDICACAO EXCLUSIVA) na Area de conhecimento:
Tecnologia de Alimentos, Bromatologia, Nutracéuticos e Suplementa¢dao Alimentar, conforme quadro
abaixo:

Conteudo Programatico:

1. Aspectos regulatdrios e boas de praticas de producdo de suplementos alimentares bioativos.

2. Grupos funcionais: acidos graxos, carotenoides, fitoesterdis, flavonoides, compostos fendlicos,
proteinas e carboidratos.

Tecnologia de producdo de proteinas, enzimas e peptidios funcionais.
Desenvolvimento e producao de prebidticos, probidticos e simbidticos.
Tecnologia de alimentos de uso enteral e parenteral.

Biotecnologia na producdo de bebidas e alimentos.

Desenvolvimento de produtos nutracéuticos e funcionais.

Controle de qualidade dos alimentos e suplementos alimentares bioativos.
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Nanotecnologia, microencapsulacdo e tendéncias tecnoldgicas em nutracéuticos.

10. Aplicac¢des clinicas e prescricdao de nutracéuticos e alimentos funcionais.
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