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Departamento de Agricultura (DA) — Fone: +55 (83) 99355-7622 — E-mail: dacchsaufpb@gmail.com — Horario: 8h as 11h e 13h30 as 17h
Endereco: UFPB — Campus Ill — Rua Jo3o Pessoa, s/n — Bananeiras/PB — Cep: 58.220-000

p . . N° de Vagas
Area de Conhecimento Regime de Trabalho Classe de Ingresso AC PPP PcD
Producdo Vegetal T-20 Classe A — Assistente 1 - -
Requisitos Minimos Exigidos: Graduagdo em Agronomia, Licenciatura em Ciéncias Agrarias ou Agroecologia, com no minimo Mestrado na area de Agronomia, Agroecologia ou areas afins.
Datas provaveis de realizagdo das provas: 1) Prova didatica: 01 e 02/07/2025; 2) Prova de titulos: 04/07/2025; 3) Resultado preliminar: 09/07/2025
Departamento de Gestdo da Tecnologia Agroindustrial (DGTA) — Fone: +55 (83) 3533-5816 — E-mail: dgta@cchsa.ufpb.br — Horario: 9h as 13h
Enderego: UFPB — Campus Ill — Rua Jodo Pessoa, s/n — Bananeiras/PB — Cep: 58.220-000
2 : . N° de Vagas
Area de Conhecimento Regime de Trabalho Classe de Ingresso AC PPP PeD
Ciéncia de Alimentos / Tecnologia de Alimentos / Engenharia de 17220 Classe A — Assistente 1 I i

Alimentos / Engenharia Agricola / Nutri¢do

Requisitos Minimos Exigidos: Graduagdo em Agroindustria, ou Nutri¢do, ou Engenharia de Alimentos, ou Tecnologia de Alimentos com Mestrado em Ciéncia de Alimentos, ou Tecnologia de Alimentos, ou

Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, ou Engenharia de Alimentos, ou Tecnologia Agroalimentar.

Datas provaveis de realizagdo das provas: 1) Prova didatica: 01/07/2025; 2) Prova de titulos: 08/07/2025; 3) Resultado preliminar: 11/07/2025

CENTRO DE CIENCIAS APLICADAS E EDUCAGAO (CCAE) — RIO TINTO — Fone: +55 (83) 3049-4300

Departamento de Design (DDESIGN) — Fone: +55 (83) 3049-4308 — E-mail: ddesign@ccae.ufpb.br — Horario: 8h as 17h

Endereco: UFPB — Campus IV — Av. Santa Elizabeth, S/N, Centro — Rio Tinto/PB — 58.297-000

p . ) N° de Vagas
Area de Conhecimento Regime de Trabalho Classe de Ingresso AC PPP PeD
Teoria, Historia e Praticas do Design T-20 Classe A — Assistente 1 - -
Requisitos Minimos Exigidos: Mestrado em Design ou areas afins.
Datas provaveis de realizagdo das provas: 1) Prova didatica: 02/07/2025; 2) Prova de titulos: 04/07/2025; 3) Resultado preliminar: 07/07/2025
Departamento de Letras (DLETRAS) — Fone: +55 (83) 3049-4719— E-mail: dletras@ccae.ufpb.br — Horario: ndo informado
Endereco: UFPB — Campus IV — Av. Santa Elizabeth, S/N, Centro — Rio Tinto/PB — 58.297-000
. . . N° de Vagas
Area de Conhecimento Regime de Trabalho Classe de Ingresso AC PPP PeD
Letras Lingua Inglesa T-20 Classe A — Assistente - - 1

Requisitos Minimos Exigidos: Graduagdo em Letras/Inglés ou em Letras/Inglés-Portugués e Mestrado em Letras ou em Linguistica ou em Linguistica Aplicada ou em Estudos da Linguagem ou em

Linguagem e Ensino ou em Ciéncias da Linguagem ou areas afins.

Datas provaveis de realizagdo das provas: 1) Prova didatica: 01/07/2025; 2) Prova de titulos: 03/07/2025; 3) Resultado preliminar: ndo informado

CENTRO DE CIENCIAS APLICADAS E EDUCAGCAO (CCAE) — MAMANGUAPE — Fone: +55 (83) 3292-9450 / 3292-9451

Departamento de Ciéncias Sociais Aplicadas (DCSA) — Fone: +55 (83) 3292-9459 — E-mail: concursodcsa@ccae.ufpb.br — Horario: 9h as 18h

Enderego: UFPB — Campus IV — Estrada Engenho Novo, S/N — Mamanguape/PB — 58.280-000

Area de Conhecimento

Regime de Trabalho

Classe de Ingresso

N° de Vagas

AC

PPP

PcD

Ciéncias Contabeis

T-20

Classe A — Assistente

Requisitos Minimos Exigidos: Graduagdo em Ciéncias Contdbeis e Mestrado em Ciéncias Contdbeis, Administragdo ou dareas afins

Datas provaveis de realizacdo das provas: 1) Prova didatica: 02 e 03/05/2025; 2) Prova de titulos: 11/07/2025; 3) Resultado preliminar: 18/07/2025
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concorréncia, deadlocks); 04. Sistemas de entrada/saida (controladores, interrupgdes, DMA); 05. Virtualizagdo de memdria (paginamento, segmentagdo, TLB); 06. Sistemas de arquivos
(estruturas, RAID, sistemas distribuidos); 07. Arquiteturas RISC vs. CISC e processadores modernos; 08. Principios de seguranga e prote¢do em sistemas operacionais; 09. Virtualizagdo e
containers (hypervisors, Docker, Kubernetes); 10. Tendéncias em arquitetura de computadores (quantum, neuromorficos, edge computing).

REFERENCIAS:

STALLINGS, W. Arquitetura e Organizagdo de Computadores. Pearson, 102 ed.

TANENBAUM, A.S.; BOS, H. Sistemas Operacionais Modernos. Pearson, 42 ed.

MACHADO, F. B.; MAIA, L. P. Arquitetura de Sistemas Operacionais. LTC, 52 ed.

PATTERSON, D. A.; HENNESSY, J. L. Organizagdo e Projeto de Computadores. Elsevier, 42 ed. (tradugdo).
SILBERSCHATZ, A.; GALVIN, P. B.; GAGNE, G. Fundamentos de Sistemas Operacionais. LTC, 102 ed.

Departamento de Agricultura (DA) — CCHSA — CAMPUS 11

Area: Produgdo Vegetal

CONTEUDO: 01. Principios e fundamentos da agroecologia; 02. Manejo do Solo Vivo; 03. Plantas indicadoras da qualidade do solo; 04. Sistemas Agroflorestais (SAFs) e agricultura sustentavel;
05. Sistemas de produgdo sustentavel em regiGes semidridas; 06. Arranjos produtivos locais e cadeias produtivas em regides semiaridas; 07. Gestdo da inovagdo para o semiarido; 08. Assisténcia
técnica e extensdo rural; 09. Metodologias de extensdo e comunicagdo rural.

REFERENCIAS: PRIMAVESI, A. Manejo ecoldgico do solo: agricultura em regides tropical. Nobel, S3o Paulo-SP. 2002. 549 p.

PRIMAVESI, Ana. Manual do solo vivo. 2 ed. S3o Paulo: Expressao Popular, 2016. 205p;

PRIMAVESI, A. Algumas plantas indicadoras: como reconhecer os problemas de um solo. 1 ed. Sdo Paulo: Expressdo Popular, 2017.47p.

HARTMANN, H.T.; KESTTER, D.E.; DAVIES JR., F.T.; GENEVE, R.L. Plant propagation: principles and practices. 6. ed., Prentice-Hall, Nova Jersey. 1997. 770p.

Departamento de Gestdo e Tecnologia Agroindustrial (DGTA) — CCHSA — CAMPUS 11

Area: Ciéncia de Alimentos / Tecnologia de Alimentos / Engenharia de Alimentos / Engenharia Agricola / Nutrigdo

CONTEUDO: 01. Controle de Qualidade de alimentos; 02. Tecnologia de Carnes e Derivados; 03. Tecnologia de Pescado e Derivados; 04. Tecnologia de Frutas e Hortalicas; 05. Aproveitamento
de Residuos Agroindustriais; 06. Tecnologia de leite e Derivados; 07. Quimica do Aroma; 08. Tecnologia de bebidas ndo Alcodlicas e Alcodlicas; 09. Andlises de Alimentos: Fisico-quimica,
Microbioldgica e Sensorial de Alimentos; 10. Alimentagdo e Nutrigdo

REFERENCIAS:
Bebidas ndo alcodlicas: Ciéncia e Tecnologia, Bebidas vol. 2. Waldemar Gastoni Venturini Filho (coordenador). Sdo Paulo: Bliicher, 2010. 412 p. ISBN: 978-85-212-0493-0.
Bebidas alcodlicas: Ciéncia e tecnologia. Bebidas vol. 1. 2 ed. Waldemar Gastoni Venturini Filho (coordenador). Sdo Paulo: Bliicher. 2016. 576 p. ISBN: 978-85-212-0957-7.
Tecnologia do Processamento de Alimentos - 4.ed.: Principios e Pratica. P. J. Fellows. Porto Alegre: Artmed Editora. 2019. 944 p. ISBN: 978-85-827-1526-0.
Tecnologia de alimentos: Componentes dos alimentos e processos. Vol. 1. Juan A. Ordofiez e colaboradores. Porto Alegre: Artmed Editora. 2005. 294 p. ISBN: 978-85-363-0436-6.
Tecnologia de alimentos. Alimentos de origem animal. Vol. 2. Juan A. Ordofiez e colaboradores. Porto Alegre: Artmed Editora. 2005. 280 p. ISBN: 978-85-363-0431-1.
OperagGes Unitdrias na Industria de Alimentos. Vol. 2. Carmen Cecilia Tadini e colaboradores. Rio de Janeiro. Editora LTC. 2016. 509 p. 978-85-216-3267-2.
Tendéncias e InovagGes Em Ciéncia, Tecnologia e Engenharia de Alimentos. Louise Emy Kurozawa,Stella Regina Reis da Costa. Sdo Paulo: Editora Atheneu. 2014. 316 p. ISBN: 978-85-388-0471-0.
Pés-colheita de frutas e hortaligas: Fisiologia e manuseio. Maria Isabel Fernandes Chitarra, Admilson Bosco Chitaraa. 2 ed. Lavras: UFLA. 2005. 785 p. 978- 85-876-9227-6.
Gerenciamento da qualidade na indUstria alimenticia: Enfase na seguranga dos alimentos. Marco Tulio Bertolino. Porto Alegre: Artmed. 2010. 320 p. ISBN: 978-85-363-2347-3.
Sistema degestdo: Qualidade e seguranca dos alimentos. Pedro Manuel Leal Germano, Maria Izabel Simdes Germano (organizadores). Barueri: Manole. 2013. 602 p. ISBN: 978-85-204-4894-6.
Biotecnologia industrial. Vol. 3. Processos fermentativos e enzimaticos. 2 ed. Urgel de Almeida Lima (Editor). Sdo Paulo: Edgard Blticher. 2021. 628 p. ISBN: 978-65-550-6018-8.
Biotecnologia Industrial. Vol. 4. Biotecnologia na Produgdo de Alimentos. 2 ed. Iracema de Oliveira Moraes. (Editor). Sdo Paulo: Edgard Blicher. 2021. 730 p. ISBN: 978-65-550-6152-9.
OperagGes Unitdrias na Industria de Alimentos. Vol. 1. Carmen Cecilia Tadini e colaboradores. Rio de Janeiro. Editora LTC. 2016. 584 p. 978-85-216-2414-1.
Produgdo agroindustrial: Nogdes de processos, tecnologias de fabricagdo de alimentos de origem animal e vegetal e gestdo industrial. Eliana Maria Teixeira e colaboradores. Sdo Paulo. Editora
Erica/Saraiva. 2015. 136 p. ISBN: 978- 85-365-1159-7.
Tecnologia do Pescado: ciéncia, tecnologia, inovagdo e legislagdo. 2 ed. Alex Augusto Goncalves. Sdo Paulo: Editora Atheneu. 2021. 692 p. 978-65-558-6161-7.
Departamento de Design (DDESIGN) — CCAE — CAMPUS IV
Area: Teorias, Historia e Praticas do Design
CONTEUDO: 01. Definicdo e importancia da histéria da arte e os principais movimentos artisticos; 02. Revolug3o Industrial: o impacto da industrializagdo no design de produto; 03. A linguagem
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