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CALENDARIO DE EXECUCAQO

DATA HORARIO ATIVIDADE

11/09/2017 | 9:00 horas | Sorteio do ponto e realiza¢do da prova escrita.

Divulgacdo do resultado da prova escrita e sorteio do
12/09/2017 | 9:00 horas | ponto da Prova Didatica e da ordem de apresentacdo dos
candidatos.

Realizacdo da prova didatica e em seu inicio o candidato
devera entregar o plano de trabalho e o curriculo para a
prova de titulos, conforme as normas do edital e a
resolucéo 74/2013 (CONSEPE).

13/09/2017 9:00 horas

Divulgagdo do resultado da prova didatica e sorteio da

14/09/2017 | 9:00 horas ordem e defesa do plano de trabalho.

Divulgacdo do resultado das defesas de plano de

15/09/2017 | 9:00horas |\ iho e andlise dos curriculos.

Observacoes:

1. O candidato deverd se apresentar ao local da prova com trinta minutos de
antecedéncia, portanto RG ou Carteira Nacional de Habilitacéo;
2. Nao seréa tolerado atraso em nenhuma das provas do certame.
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BANCA EXAMINADORA

Dra. Solange de Sousa (UFPB) - Titular
Dr. Edvaldo Mesquita Beltrdo Filho — Suplente

Dra. Josivanda Palmeira Gomes de Gouveia (UFCG) — Titular
Dr. Mario Eduardo Rangel Moreira Cavalcanti da Mata (UFCG) — Suplente

Dr. lan Carneiro da Nobrega (UFRPE) — Titular
Dra. Margarida Angélica da Silva Vasconcelos (UFRPE) — Suplente
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CONTEUDO PROGRAMATICO

DEPARTAMENTO DE GESTAO E TECNOLOGIA AGROINDUSTRIAL

Area: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

Conteudo:
1. Tecnologia de processamento de alimentos
1. Principios de conservacdo de alimentos (calor, frio, aditivos, radiacdo, reducéo
de umidade, controle de microrganismos)
2. Tecnologias emergentes de processamento de alimentos
2. Aplicacéo da tecnologia de alimentos no aproveitamento dos subprodutos de origem
animal e vegetal
3. Microrganismos nos alimentos
4. Alimentos funcionais/nutracéuticos
5. Métodos de anélises de alimentos
6. Embalagens para alimentos
7. Métodos de andlise sensorial
8. Tecnologia de produtos de origem vegetal (frutas, hortalicas, cereais) e alimentos
minimamente processados
9. Tecnologia de produtos de origem animal
10. Qualidade de matérias primas

Referéncias:

ALDRIGUE, M. L. et. al. Aspectos da ciéncia e tecnologia de alimentos. Jodo Pessoa.
Editora UFPB. V. 1. 2002.

ANDRADE, N. J. Higiene na industria de alimentos. Avaliacdo e controle da
formagéo de biofilmes bacterianos, S&o Paulo: Varela, 2008. 412 p.

ARAUJO, J. M. A. Quimica de alimentos: teoria e prética. 3 ed., Editora UFV, 2006.

BARUFFALDI,R. & OLIVEIRAM..N. de - Fundamentos de Tecnologia de
alimentos. S&o Paulo: Etheneu. v. 3, 1998. 317p.

BELITZ, H.-D; GROSCH, W. Food chemistry. 2 ed., Berlin: Springer-Verlag. 1999.

BUREAU, G. Embalage de los alimentos de gran consumo. Zaragoza: Acribia, 1996.




CAMARGO, R. Tecnologia dos produtos agropecuarios — alimentos. Sdo Paulo:
Nobel, 1984. 298 p.

CAUVIN, S. P.; YOUNG, L. S. Tecnologia da panificacdo. 2 ed., Barueri, SP:
Manole, 2009. 418 p.

CHITARRA, M. I. F.; CHITARRA, A. B. Pds-colheita de frutas e hortaligas. 2. ed.
Lavras: UFLA, 2005, 785 p.

COSTA, N. M. B.; ROSA, C. O. B. Alimentos funcionais. Beneficios para a saude.
Vigosa, MG, 2008. 298 p.

COSTA, N. M. B.; ROSA, C. O. B. Alimentos funcionais. Vigosa, MG, 2006. 202 p.

COULTATE, T. P. Alimentos: a quimica de seus componentes. 3 ed. Porto Alegre:
Artmed, 2004. 368 p.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e préatica. 2
ed. Porto Alegre: Artmed, 2006. 602 p.

FENNEMA, O. R. Quimica de los alimentos. Zaragoza: Editorial Acribia, 1993.

FERREIRA, S. M. R. Controle da qualidade em sistemas de alimentac&o coletiva I.
Séo Paulo: Varela, 2002. 173 p.

FRANCO, B. D. G. M.; LANDGRAF, M. Microbiologia dos alimentos. Sdo Paulo:
Atheneu, 2008.

GOMIDE, L. A. M.; RAMOS, E. M.; FONTES, P. R. Ciéncia e qualidade da carne.
Vicosa, MG: Editora UFV, 2013. 197 p.

JACKIX, M. H. Doces, geleias e frutas em calda. Tedrico e pratico. Campinas: Editora
da UNICAMP: Séo Paulo: Icone, 1988. 172 p.

JAY, J. M. Microbiologia de alimentos. 6 ed. Porto Alegre: Artmed. 2005. 711 p.

KUROZAWA, L. E.; COSTA, S. R. R. Tendéncias e inovagdes em ciéncia,
tecnologia e engenharia de alimentos. Séo Paulo: Editora Atheneu, 2014. 299 p.

NESPOLO, C. R.; OLIVEIRA, F. A,; PINTO, F. S. T.; OLIVEIRA, F. C. Préaticas em
tecnologia de alimentos. Porto Alegre: Artmed, 2015. 205 p.

ORDONEZ, J. A. Tecnologia de alimentos. Alimentos de origem animal. v. 2, Porto
Alegre: Artmed, 2007. 279 p.

ORDONEZ, J. A. Tecnologia de alimentos. Componentes dos alimentos e processos.
v. 1, Porto Alegre: Artmed, 2007. 294 p.

RIBEIRO, E. P.; SERAVALLLI, E. A. G. Quimica de alimentos. Sdo Paulo: Edgard
Blucher: Instituto Maua de Tecnologia, 2004. 184 p.

STRINGHETA, P. C.; VILELA, M. A. P,; OLIVEIRA, T. T.; NAGEN, T. J. Alimentos
“funcionais” — conceitos, contextualizagéo e regulamentacdo. Juiz de Fora: Templo,
2007. 246 p.

Publicado no DOU n° 128 em 06/07/2017, Secéo 03, pags. 74 a 78.




