08/04/2021 Sistema Integrado de Gestao de Atividades Académicas

UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA .
SISTEMA INTEGRADO DE GESTAO DE ATIVIDADES
AcADEMICAS .

EmiTiDO EM 08/04/2021 17:36

Portal Cornagéo S I GAA

Graduacao

PLANO DE CURSsO

Dados Gerais da Turma
Turma: 4102061 - FISIOLOGIA POS-COLHEITA - Turma: 01 (2020.1)
Docente(s): 3157372 - DIEGO SILVA BATISTA
Carga Horaria: [30h
Horario: 6T12

Programa do Componente Curricular

Entendimento das causas das deterioragdes e perdas pos-colheita. Conhecimento dos
principios fisioldgicos e bioquimicos envolvidos nos processos de maturagdo, senescéncia e
Ementa: das injurias pos-colheita. Entendimento das técnicas de preservacao da qualidade e aumento
da vida util de frutas e hortalicas, bem como dos efeitos do processamento na qualidade de
tecidos vegetais.

Oferecer informac8es atuais e especializadas na area de fisiologia e manejo de frutos e
hortalicas na pds-colheita, preparando o académico para atuar junto aos produtores e
empresas, orientando praticas de manejo e armazenamento para evitar perdas e manter a
qualidade dos produtos horticolas.

Objetivos:

Conceitos basicos. Perdas pos-colheita. Qualidade de frutos e hortaligas. Fisiologia pds-
colheita. Atividade respiratdria de frutos e hortalicas e fatores que a controlam: temperatura,
CO2, oxigénio, etileno, hormonios e outros. Transformagdes metabdlicas durante a maturacgao
e amadurecimento de frutos e hortaligas. Estresse e desordens fisioldgicas. Tecnologia pds-
colheita de frutos e hortaligas. Fatores pré-colheita e colheita. Tratamento e manuseio antes
do transporte e armazenamento. Armazenamento de frutos e hortalicas. Embalagem,
transporte e distribuicdo de frutos e hortaligas. Visitas técnicas a unidades de
armazenamento e processamento de frutas e hortaligas e centrais de distribuigdo."

Conteudo:

O estudante sera capaz de entender as causas das deterioragdes e perdas pds-colheita;
Habilidades e conhecgr 0s princip_i0_§ f_isiolégicos e I_Jioquimicos envolvidos nos processos de njaturagéo,
senescéncia e das injurias pds-colheita; e reconhecer as técnicas de preservagao da
qualidade e aumento da vida Util de frutas e hortalicas, bem como dos efeitos do
processamento na qualidade de tecidos vegetais.

Competéncias:

Metodologia de Ensino e Avaliacao

Aulas expositivas e encontros sincronos utilizando preferencialmente a plataforma de
aprendizado Moodle, que sera disponibilizada pela UFPB, sendo possivel ainda a utilizacdo de
outras plataformas (Google classroom, Youtube, midias sociais, Facebook, Instagram e
outros).

Metodologia:

Procedimentos
de Avaliagdo |A aprendizagem serd avaliada através de provas tedricas e estudos dirigidos ao longo do
da curso.

Aprendizagem:
Horario de
atendimento:

Cronograma de Aulas
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Inicio

Fim

Descrigao

11/09/2020

11/09/2020

Apresentacdo/Introducdo a Pds-colheita

18/09/2020

18/09/2020

Perdas Pds-colheita

25/09/2020

25/09/2020

Qualidade pos-colheita de frutos e hortalicas

02/10/2020

02/10/2020

Composicdo quimica e valor nutricional de frutos e hortalicas

09/10/2020

09/10/2020

TransformagGes metabdlicas durante o amadurecimento de frutos e hortaligas

23/10/2020

23/10/2020

Primeira avaliagao

23/10/2020

23/10/2020

Atividade respiratoria de frutos e hortalicas

30/10/2020

30/10/2020

Estresses e desordens fisioldgicas

06/11/2020

06/11/2020

Etileno

13/11/2020

13/11/2020

Pré-resfriamento, beneficiamento e classificagdo

20/11/2020

20/11/2020

Embalagem, armazenamento e transporte

27/11/2020

27/11/2020

Encontro sincrono

04/12/2020

04/12/2020

Segunda avaliagao

11/12/2020

11/12/2020

Prova Final

Avaliacoes

Data

Hora Descricao

23/10/2020

13h Avaliagao 1

04/12/2020

13h Avaliagao 2

08/12/2020

13h Reposicao

11/12/2020

13h Exame Final

08/12/2020

Reposicao

11/12/2020

Exame Final

Referéncias Basicas

Tipo de
material

Descrigao

Livro

CHITARRA, Maria Isabel Fernandes; CHITARRA, Adimilson Bosco. Pos-colheita de frutos e
hortalicas:fisiologia e manuseio. Lavras: Esal-Faepe, 1990. 293 p.

Livro

CHITARRA, Maria Isabel Fernandes. Processamento minimo de frutos e hortaligas. Vicosa:
CPT, 2007. 280p:il. (série agroindustria) ISBN: 9788576012207.

Referéncias Complementares

Tipo de material

|Descriga"lo
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