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FORMATURA 

A colação de grau, popularmente chamada de 

formatura, é o momento em que, após cumprir as 

exigências curriculares de seu curso, o aluno recebe o 

grau de técnico, o qual outorga os direitos e deveres 

profissionais, sendo imprescindivel para o exercicio das 

profissões regulamentadas por lei. Várias fases da nossa 

vida são marcadas pela formatura, indicando a 

conclusão de mais uma etapa. Estas conquistas 

possuem um significado enorme, pois o caminho que 

percorremos para a chegar até elas é repleto de 

aprendizados e de um grande crescimento pessoal.  

O que vocês alcançaram é uma pequena parte 

daquilo que vocês ainda podem conquistar com os seus 

talentos, o sucesso é daqueles que batalham e, com 

toda certeza, vocês são merecedores desse sucesso. Os 

dias de luta se transformaram em dias de glória. Daqui 

para a frente, apenas sucesso em seus caminhos. 

GALERIA DE FOTOS 

 

Foto 01. Turma Concluinte do Curso Técnico em 

Agroindústria, Colégio Agrícola Vidal de 

Negreiros, 2018.2. 

 

 

 

Foto 02. Turma Concluinte do Curso Técnico em 

Agropecuária Subsequente, Colégio Agrícola 

Vidal de Negreiros, 2018.2. 
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Foto 03. Turma Concluinte do Curso Técnico em 

Agropecuária Integrado, Colégio Agrícola Vidal 

de Negreiros, 2018.2. 

 

Foto 04. Turma Concluinte do Curso Técnico em Aquicultura, 

Colégio Agrícola Vidal de Negreiros, 2018.2. 

 

      

Foto 05. Turma Concluinte do Curso Técnico em 

Nutrição, Colégio Agrícola Vidal de 

Negreiros, 2018.2. 

Foto 06. Formatura Cursos Técnicos, Colégio Agrícola 

Vidal de Negreiros, 2018.2. 
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Foto 06. Equipe Gestora na Formatura Cursos Técnicos, Colégio 

Agrícola Vidal de Negreiros, 2018.2. 

 

 

Almir Sater & Renato Teixeira 

 

 

O QUE VEM POR AÍ  

 

V Fórum de Extensão do CAVN e CCHSA e II 

ENARS - Encontro de Ações de 

Responsabilidade Social do CCHSA  

14 e 15 de agosto de 2019. 
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TÁ FRIO? 

Chocolate Quente 

Ingredientes  

➢ 2 xícaras de leite 

➢ 1 colher (sopa) de amido de milho 

➢ 1 colher (sopa) de cacau em pó 100% (também 

pode ser usado achocolatado comum) 

➢ 4 colheres (sopa) açúcar 

➢ 1 caixa de creme de leite 

Modo de preparo  

Misture todos os ingredientes, menos o creme de 

leite, em uma panela. Leve ao fogo, mexendo sem parar 

até engrossar (irá ser rápido uns 2 minutos no máximo). 

Deixe engrossar no ponto desejado e acrescente o 

creme de leite. 

 

 

 

AVISOS 

Novas datas para envio de relatório final PIBIC 

Iniciação Cientifica e PIBIC Ensino Médio: 

- Discente 29/07/2019 

- Docente para homologação 31/07/2019 

 

 

Tutorial de Indicação PIBIC Ensino Médio 

1º Etapa (Discentes) 

• Formulário de indicação (site 

www.propesq:ufpb.br); 

• Enviar para o e-mail 

cadastrocgpaic@propesq.ufpb.br, com os 

seguintes documentos: RG; CPF; Declaração 

de vinculo e comprovante da conta bancária 

Banco do Brasil). 

2º Etapa  

• Demonstrar interesse no siga-a e ser 

indicado no próprio sistema. 

 

 

Profª Drª Ana Patrícia Almeida Bezerra 

Coordenação de Pesquisa e 

Extensão/CAVN 
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